FAMILIA

ESCUDERO FICHA DE CATA

“RIMAS DE BECQUER” BLANCO SEMIDULCE =

Variedades: 100% Chardonnay

Grado Alcoholico: 12%

La uva procede de los vifiedos propiedad de la familia, situados en
las faldas del Monte Yerga a 700 metros sobre el nivel del mar.

ELABORACION

Al final de la fermentacién, se enfria el mosto para que las
levaduras no sigan transformando el aziicar en alcohol y asi
conseguir el objetivo de que el vino quede dulce de forma natural,

que es la caracteristica principal de este vino. 1

CATA .

Color claro y suave amarillo pajizo, con aromas a fruta Elmcat N

sobremadura y mieles muy sutiles pero intensos. : T e

Muy delicado y suave en boca, fresco. Retrogusto medio largo, con COU, E&

final suave . Q/ '

RDONNAY -

RIOJA

PLATOS RECOMENDADOS ENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

Perfecto con cualquier tipo de aperitivo al inicio de la comida, al
igual que acompafiando dulces o postres al final de la comida. |
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