FAMILIA

ESCUDERO FICHA DE CATA

CAVA “BENITO ESCUDERO” BRUT NATURE

Variedades: 100% Viura

Grado Alcohdlico: 11,5%

La uva procedede los vifiedospropiedadde la bodegaen el término
municipalde Gravalos,al surde Monte Yergaenlas estribacionesle
la Cordilleralbéricaa unaaltitud entre700—-800metrossobreel nivel

del mar.Unazonamuy altaen la que se consiguenvinos frescoscon
pocagraduacion, coaromasmuy finosy elegantes.

La variedadviurasevendimiaenlasdosprimerassemanasle octubre.
La vendimiasehacemanual seleccionandtasuvas, evitanddleguea
la prensaningunauva deterioradao que no cumplacon la calidad
exigidaparaelaboramuestroscavas.

ELABORACION

El mostoflor obtenidocon un prensadsuave sedestinaréa elaborar
nuestros cavas. EI mosto realizard la primera fermentacion en
depositosie aceroinoxidablea temperaturdajasobrel4°C.

Al inicio de la primavera,una vez limpio el vino harala segunda
fermentaciérdentrode la botellapermanecienden crianzaal menos
durante48 meses.

CATA
Coloramarillolimén conreflejosaceradoskinaburbujaqueformaun

pequefiorosario de evolucién lenta. Destacanlos aromasfrutales BENIT{) ESCUDER{]

(manzana)Agradableen bocacon ligera acidezy unaburbujamuy BRUT NATURE
bienintegradaPostgust@ manzana. -

TLappmanam iNTEBAAL

PLATOS RECOMENDADOS HAWJEM 7
Entrantesfrios y calientes, ostras, caza, foie-gras fresco, caviar. :
Acompafiamuy bien a la mayoriade los platossiempreque no haya
condimentosnuy fuertescomoel pimentén.
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